
If you have any questions about allergens or additives, please ask us!�   vegetarian    vegan

Starters, salads, soups

Main dishes

Desserts and sundaes

Spinach Salad  �����������������������������������������������������  7,50 / 12,50 
spinach leaves, cherry tomatoes, cranberries,  
shallots, coated cashew nuts, lemon juice, olive oil

with roasted halloumi �������������������������������������������  11,00 / 16,00

Tear lettuce ����������������������������������������������������������  11,00 / 17,50 
Lemon chicken, cucumber, cherry tomatoes,  
fennel, radish, sheep’s cheese, wild herbs

Toni’s bruschetta & olives  ����������������������������������������������� 8,00 
aubergine and sesame spread, grilled peppers, fine oil

Fresh goat’s cheese ���������������������������������������������������������� 13,50 
flambéed, beetroot carpaccio, sesame vinaigrette,  
nut crumble, leaf salad

Würzfleisch MITROPA ���������������������������������������������������������� 7,50 
Mangalitsa pork neck, tinned mushrooms, lemon, toast

Vitello tonnato ������������������������������������������������������������������� 12,00 
boiled thin slices of veal, tuna sauce, capers, olives,  
lemon, rocket salad 

Old School Beef Tartare ���������������������������������������  16,50 / 23,00 
Saxon heifer, cornichons, shallots, capers,  
mustard, egg yolk, anchovies, olive oil, bread, butter

Soljanka ENKOVA ����������������������������������������������������������������� 7,50 
fine sour, fruity, meaty, cream, lemon

Apple and celery soup  ����������������������������������������������������� 7,50 
basil oil, spring onions, butter roaster

with roasted black pudding from butcher Hambel ������������� 10,50

ANNABELL  ���������������������������������������������������������������������� 14,50 
baked potatoes, spring onion quark, linseed oil, cucumber salad

with Palatinate liver sausage �������������������������������������������� 18,50 
with roasted black pudding from Hambel’s butcher shop ��� 19,00 
with Stralsund herb matjes ������������������������������������������������ 20,00

Cheese bread-dumplings  ���������������������������������������������� 16,00 
roasted in butter, vine tomatoes, shallots, sage, Parmesan, 
rocket

Vulcan noodles  | ���������������������������������������������������������� 17,00 
Tomatoes, garlic, olives, capers, Bishop’s chilli, rocket, 
Parmesan

with Vigilante sardines in olive oil (tin), Galicia ����������������� 22,00
with roasted chorizo ����������������������������������������������������������� 23,00
with roasted octopus ���������������������������������������������������������� 30,00

Albondigas ������������������������������������������������������������������������� 23,00 
Spicy meatballs, tomato sauce, capers, olives, basil,  
risoni, parsley and onion salad

Beef roulade ‘Altes Mädchen’ ������������������������������������������� 25,00 
cranberry sauce, red cabbage, potato dumplings

Veal Tafelspitz ������������������������������������������������������������������� 26,00 
Onion stock, root vegetables, potatoes, beetroot,  
flat-leaf parsley, horseradish

Mangalitsa schnitzel ��������������������������������������������������������� 26,00 
French fries, lettuce, cranberries

Steak French fries ������������������������������������������������������������ 30,00 
Heifer roast beef 200 g, french fries, Café de Paris butter

Side salad  |  ������������������������������������������������������������������� 5,00

Lemon sorbet with raspberries and mint  ������������������������ 6,00

PILOT Crème brûlée  �������������������������������������������������������� 7,50 

Pastel de Nata  ����������������������������������������������������������������� 8,50
two warm puff pastry tartlets, powdered sugar, fruit sauce

Nougat curd dumpling  ��������������������������������������������������� 12,00
salted caramel, spice coating, stewed plums, vanilla ice cream

Fasten Seat Belts
Ash Wednesday – Start of spring



If you have any questions about allergens or additives, please ask us!�

Table water ��������  0,20 l ... 1,50  0,50 l ... 3,50  0,75 l ... 4,50 
still / medium / sparkling 

Römermann from Klostermansfeld 
› �Orchard apple juice
› �Nectars: Currant / quince / rhubarb / sour cherry

pure �������������������  0,20 l ... 3,00  0,50 l ... 6,00  0,70 l ... 9,50
Spritzer ���������������������������������������  0,20 l ... 2,50  0,50 l ... 5,00

Coca-Cola  �����������������������������������������������������������  0,20 l ... 3,50 
Coca-Cola / Coca-Cola Zero

Schweppes ����������������������������������������������������������  0,20 l ... 3,50 
Dry Tonic Water / Ginger Ale / Bitter Lemon / Ginger Beer

Spezi Original ColaOrange-Limonade �����������������  0,50 l ... 5,00 

Lemonade on tap �����������������������  0,30 l ... 3,00  0,50 l ... 4,50

Fichte-Douglasie-Soda ���������������������������������������  0,50 l ... 5,00 
(Garten Johannishöhe – Zukunftswerkstatt Inklusion)

PILOT_Lemonade ������������������������������������������������  0,50 l ... 6,50 
lemon, lime, orange, minte, ginger ale, cane sugar, soda

Espresso single / double ����������������������������������������� 2,70 / 3,70 

Espresso Macchiato single / double ����������������������� 2,90 / 3,90 

Café Crème �����������������������������������������������������������������������  3,50

Cappuccino �����������������������������������������������������������������������  4,50 

Tea  » Please ask the stuff.

Coffee, Tea

Fiedler Pils on tap ����������������������  0,30 l ... 3,70  0,50 l ... 5,40 
from Oberscheibe im Erzgebirge (local one)

Tegernseer Hell on tap ���������������  0,30 l ... 3,70  0,50 l ... 5,40 
Herzoglich Bayerisches Brauhaus

Nothelfer Bio-Weisse on tap ������  0,30 l ... 3,70  0,50 l ... 5,40 
Brauerei Trunk, Vierzehnheiligen

Radler / Radler non-alcoholic ����  0,30 l ... 3,50  0,50 l ... 5,00 

Frei-Bier ��������������������������������������������������������������  0,50 l ... 5,00 
non-alcoholic, Störtebeker Braumanufaktur, Stralsund

Hefe-Weißbier������������������������������������������������������  0,50 l ... 5,00 
non-alcoholic, Staffelberg-Bräu, Bad Staffelstein

Beer

Fritz Müller non-alcoholic | Fritz Müller, Appenheim ���������������������������������������������������������������������������������� 0,10 l ... 4,50  0,75 l ... 27,00

Fritz Müller Perlwein | Fritz Müller, Appenheim ������������������������������������������������������������������������������������������ 0,10 l ... 4,50  0,75 l ... 27,00

MARIA Winzersekt Riesling Brut, Bottle fermentation | Steffen Enk, Nahe ����������������������������������������������� 0,10 l ... 7,00  0,75 l ... 44,00

Sparkling wine

White

ENKELKIND Riesling | Steffen Enk, Nahe �������������������������������������������������������������������������� 0,10 l ... 4,00  0,20 l ...   8,00  0,75 l ... 26,00

GOTTHARD Grauburgunder | Steffen Enk, Nahe ��������������������������������������������������������������� 0,10 l ... 4,00  0,20 l ...   8,00  0,75 l ... 26,00

KIWI Sauvignon Blanc Bio | Jürgen Hofmann, Appenheim  ���������������������������������������������� 0,10 l ... 4,50  0,20 l ...   9,00  0,75 l ... 29,00

KOMMA, NIX non-alcoholic | Frank & Frei, Franken ��������������������������������������������������������� 0,10 l ... 4,50  0,20 l ...   9,00  0,75 l ... 29,00

Rose

KEWIN Rosé | Steffen Enk, Nahe �������������������������������������������������������������������������������������� 0,10 l ... 3,75  0,20 l ...   7,50  0,75 l ... 25,00

Sierra Cantabria Rosado, 2023 | Marcos Eguren, Rioja ������������������������������������������������������������������������������������������������������ 0,75 l ... 33,00
Rioja! Rosé! Brilliant salmon pink, enticing fragrance, vital and balanced bueno!		   

Red

Spätburgunder K., 2019 | Holger Koch, Kaiserstuhl, Baden ��������������������������������������������� 0,10 l ... 7,50  0,20 l ... 14,00  0,75 l ... 44,00
Taut and juicy, lean and fine – everything that goes into this wine was and is perfectly healthy; aged partly in barriques and a small portion  
in large wooden barrels, candied wild cherry, very aromatic, fragrant, cool and herbaceous, wonderfully fruity on the palate.

Primitivo, 2022 | Cantine Lizzano, Kalabrien ������������������������������������������������������������������� 0,10 l ... 4,00  0,20 l ...   8,00  0,75 l ... 26,00

Mesta Tempranillo Tinto Bio | Fontana Uclés, La Mancha ����������������������������������������������� 0,10 l ... 3,75  0,20 l ...   7,50  0,75 l ... 25,00

Zartbitter, 2022 | (M-SY-CS), Schäffer, Hambacher Schlossberg, Pfalz ��������������������������� 0,10 l ... 6,00  0,20 l ... 12,00  0,75 l ... 39,00
MerlotSyrahCabernet Sauvignon, mash fermentation, wood, gentle, firm structure, smart roasted ... all hats off 

Wine

Water, juice, lemonade


