
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprecht uns bitte an!�   vegetarisch    vegan

Spinatsalat  ����������������������������������������������������������  7,50 / 12,50 
Blattspinat, Kirschtomaten, Cranberries, Schalotten,  
dragierte Cashewkerne, Zitronensaft, Olivenöl

mit geröstetem Halloumi ���������������������������������������  11,00 / 16,00

Zupfsalat ��������������������������������������������������������������  11,00 / 17,50 
Limonenhähnchen, Gurke, Kirschtomaten, Fenchel,  
Radi, Schafskäse, Wildkräuter 

Tonis Bruschetta & Oliven  ����������������������������������������������� 8,00 
Auberginen-Sesam-Streich, gegrillte Paprika, feines Öl

Ziegenfrischkäse  ���������������������������������������������������������� 13,50 
geflämmt, Rote Bete Carpaccio, Sesam-Vinaigrette, 
Nussknusper, Pflücksalat

Würzfleisch MITROPA ���������������������������������������������������������� 8,00 
Strohschweinnacken, Büchsenchampignons, Zitrone, Toast

Vitello tonnato ������������������������������������������������������������������� 12,00 
gesottene dünne Kalbsfleischtranchen, Thunfischsoße,  
Kapern, Oliven, Zitrone, Rucola

Rindertartar Old School ���������������������������������������  16,50 / 23,00 
Sächsische Färse, Cornichons, Schalotten, Kapern,  
Senf, Eigelb, Anchovis, Olivenöl, Brot, Butter

Soljanka ENKOVA ����������������������������������������������������������������� 7,50 
feinsauer, fruchtig, fleischig, Rahm, Zitrone

Apfel-Sellerie-Suppe  ������������������������������������������������������� 7,50 
Basilikumöl, Frühlauch, Butterröster

mit gerösteter Blutwurst vom Metzger Hambel ������������������ 10,50

Vorspeisen, Salate, Suppen

ANNABELL  ���������������������������������������������������������������������� 14,50 
gebackene Kräuterkartoffeln, Frühlauchquark, Leinöl, Gurkensalat

mit Pfälzer Leberwurst ������������������������������������������������������� 18,50
mit gerösteter Blutwurst vom Metzger Hambel ������������������ 19,00
mit Stralsunder Kräutermatjes ������������������������������������������� 20,00

Käseknödel  �������������������������������������������������������������������� 16,00 
in Butter geröstet, Strauchtomaten, Schalotten, Salbei,  
Parmesan, Rucola

Vulkannudel  | �������������������������������������������������������������� 17,00 
Tomaten, Knoblauch, Oliven, Kapern, Bishops-Chili,  
Rucola, Parmesan

mit Vigilante Sardinen in Olivenöl (Dose), Galicien ������������ 22,00
mit gerösteter Chorizo �������������������������������������������������������� 23,00
mit geröstetem Pulpo ��������������������������������������������������������� 30,00

Albondigas ������������������������������������������������������������������������� 23,00 
Spicy Hackbällchen, Tomatensugo, Kapern, Oliven,  
Basilikum, Risoni, Petersilien-Zwiebel-Salat

Rinderroulade „Altes Mädchen“ �������������������������������������� 25,00 
Moosbeerensoße, Winzerkraut, Kartoffelklöße

Kalbstafelspitz ������������������������������������������������������������������ 26,00 
Zwiebelfond, Wurzelgemüse, Erdäpfel, Rote Bete,  
Blattpetersilie, Kren

Strohschweinschnitzel ������������������������������������������������������ 26,00 
PILOT_Fritten, Pflücksalat, Preiselbeeren

Steak Fritten ��������������������������������������������������������������������� 30,00 
Färsenroastbeef 200 g, PILOT_Fritten, Café de Paris Butter

Beilagensalat  |  ������������������������������������������������������������� 5,00

Hauptspeisen

Zitronensorbet mit Himbeeren und Minze  ���������������������� 5,50

PILOT Crème brûlée  �������������������������������������������������������� 7,50 

Pastel de Nata  ����������������������������������������������������������������� 8,50
zwei warme Blätterteigtörtchen, Staubzucker, Himbeersoße

Nougat-Topfenknödel  ���������������������������������������������������� 12,00
Salzkaramell, Gewürzpanade, Zwetschgenröster, Vanilleeis

Desserts

Fasten Seat Belts
Aschermittwoch – Frühlingsanfang



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprecht uns bitte an!�

Tafelwasser �������  0,20 l ... 1,50  0,50 l ... 3,50  0,75 l ... 4,50 
still / medium / spritzig 

Mosterei Römermann aus Klostermansfeld 
› �Streuobst Apfelsaft
› �Nektare: Johannisbeere / Quitte / Rhabarber / Sauerkirsche 

pur ���������������������  0,20 l ... 3,00  0,50 l ... 6,00  0,70 l ... 9,50
Schorle ����������������������������������������  0,20 l ... 2,50  0,50 l ... 5,00

Coca-Cola  �����������������������������������������������������������  0,20 l ... 3,50 
Coca-Cola / Coca-Cola Zero

Schweppes ����������������������������������������������������������  0,20 l ... 3,50 
Dry Tonic Water / Ginger Ale / Bitter Lemon / Ginger Beer

Spezi Original ColaOrange-Limonade �����������������  0,50 l ... 5,00 

Zitronenlimonade vom Fass �������  0,30 l ... 3,00  0,50 l ... 4,50

Fichte-Douglasie-Soda ���������������������������������������  0,50 l ... 5,00 
(Garten Johannishöhe – Zukunftswerkstatt Inklusion)

PILOT_Limonade �������������������������������������������������  0,50 l ... 6,50 
Zitrone, Limette, Orange, Minze, Ginger Ale,  
Rohrzucker, Soda

Wasser, Saft, Limonade

Espresso einfach / doppelt �������������������������������������� 2,70 / 3,70 

Espresso Macchiato einfach / doppelt �������������������� 2,90 / 3,90 

Café Crème �����������������������������������������������������������������������  3,50

Cappuccino �����������������������������������������������������������������������  4,50 

Tee  » bitte nachfragen

Kaffee, Tee

Fiedler Pils vom Fass �����������������  0,30 l ... 3,70  0,50 l ... 5,40 
aus Oberscheibe im Erzgebirge

Tegernseer Hell vom Fass ����������  0,30 l ... 3,70  0,50 l ... 5,40 
Herzoglich Bayerisches Brauhaus

Nothelfer Bio-Weisse vom Fass ��� 0,30 l ... 3,70  0,50 l ... 5,40 
Brauerei Trunk, Vierzehnheiligen

Radler / Radler alkoholfrei ��������  0,30 l ... 3,50  0,50 l ... 5,00 

Frei-Bier ��������������������������������������������������������������  0,50 l ... 5,00 
alkoholfrei, Störtebeker Braumanufaktur, Stralsund

Hefe-Weißbier������������������������������������������������������  0,50 l ... 5,00 
alkoholfrei, Staffelberg-Bräu, Bad Staffelstein

Bier

Fritz Müller alkoholfrei | Fritz Müller, Appenheim �������������������������������������������������������������������������������������� 0,10 l ... 4,50  0,75 l ... 27,00

Fritz Müller Perlwein | Fritz Müller, Appenheim ������������������������������������������������������������������������������������������ 0,10 l ... 4,50  0,75 l ... 27,00

MARIA Winzersekt Riesling Brut, Flaschengärung | Steffen Enk, Nahe ����������������������������������������������������� 0,10 l ... 7,00  0,75 l ... 44,00

Sekt

Weiß

ENKELKIND Riesling | Steffen Enk, Nahe �������������������������������������������������������������������������� 0,10 l ... 4,00  0,20 l ...   8,00  0,75 l ... 26,00

GOTTHARD Grauburgunder | Steffen Enk, Nahe ��������������������������������������������������������������� 0,10 l ... 4,00  0,20 l ...   8,00  0,75 l ... 26,00

KIWI Sauvignon Blanc Bio | Jürgen Hofmann, Appenheim  ���������������������������������������������� 0,10 l ... 4,50  0,20 l ...   9,00  0,75 l ... 29,00

KOMMA, NIX alkoholfrei | Frank & Frei, Franken �������������������������������������������������������������� 0,10 l ... 4,50  0,20 l ...   9,00  0,75 l ... 29,00

Rosa

KEWIN Rosé | Steffen Enk, Nahe �������������������������������������������������������������������������������������� 0,10 l ... 3,75  0,20 l ...   7,50  0,75 l ... 25,00

Sierra Cantabria Rosado, 2023 | Marcos Eguren, Rioja ������������������������������������������������������������������������������������������������������ 0,75 l ... 33,00
Rioja! Rosé! Brillantes Lachsrosa, lockender Duft, vital und ausbalanciert ... bueno! 		   

Rot

Spätburgunder K., 2019 | Holger Koch, Kaiserstuhl, Baden ��������������������������������������������� 0,10 l ... 7,50  0,20 l ... 14,00  0,75 l ... 44,00
straff und saftig, schlank und fein – alles was hier einfließt war und ist kerngesund; ein Teil im Barrique und ein kleiner Teil im großen Holz ausgebaut,  
kandierte Wildkirsche, sehr aromatisch, duftig, kühl und kräutrig, wunderbare Mundfruchtigkeit

Primitivo, 2022 | Cantine Lizzano, Kalabrien ������������������������������������������������������������������� 0,10 l ... 4,00  0,20 l ...   8,00  0,75 l ... 26,00

Mesta Tempranillo Tinto Bio | Fontana Uclés, La Mancha ����������������������������������������������� 0,10 l ... 3,75  0,20 l ...   7,50  0,75 l ... 25,00

Zartbitter, 2022 | (M-SY-CS), Schäffer, Hambacher Schlossberg, Pfalz ��������������������������� 0,10 l ... 6,00  0,20 l ... 12,00  0,75 l ... 39,00
Merlot-Syrah-Cabernet Sauvignon, Maischegärung, Holz, sanfte, feste Struktur, smart röstig ... alle mal den Hut ziehen 

Wein


