
Easter menu
 31 March – Easter Monday

Gravlax ������������������������������������������������������������������������  15,00 
with lemon thyme honey, radishes,  
sugar snap peas, pine nuts, wild herbs

or

Burratina ���������������������������������������������������������������������  15,00 
with lemon thyme honey, radishes,  
sugar snap peas, pine nuts, wild herbs

—

Wild garlic soup ������������������������������������������������������������  8,00 
cream, quail’s egg, roasted chilli

—

Braised leg of lamb �����������������������������������������������������  27,00 
tender as butter, Pinot Noir jus, bean cassoulet,  
rosemary potatoes

or

Morel and truffle risotto ���������������������������������������������  27,00 
peas, baby spinach, Grana Padano DOP,  
parsley salad, shaved mushrooms

—

Eggnog panna cotta ������������������������������������������������������  9,00 
vanilla and rhubarb, butter crumble

3 COURSE MENU without Soup ......... 47 Euro

4 COURSE MENU ............................. 52 Euro


